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CAIET DE SARCINI
SERVICII DE CATERING
Pentru atribuirea contractului de achizitie publica avind ca obiect -servicii de catering constind
in acordarea unui suport alimentar sub forma de meniu cald pentru elevii din cadrul scolii
gimnaziale nr.1 Dichiseni , Judetul Calarasi, conform HG nr.1171/2025, privind instituirea
programului national ,, Masa Sanitoasa- 2026
COD CPV- 55524000-9 servicii de catering pentru scoli (rev.2)

Caietul de sarcini face parte integrantd din documentatia de atribuire si constituie
ansamblul cerintelor pe baza cérora se elaboreaza de catre fiecare ofertant propunerea tehnica

Cerintele impuse vor fi considerate ca fiind minimale. In acest sens, orice oferta
prezentatd, care se abate de la prevederile Caietului de sarcini, va fi luata in considerare, dar
numai in masura in care propunerea tehnica presupune asigurarea unui nivel calitativ superior
cerintelor minimale din caietul de sarcini .

Avind in vedere prevederile H.G NR.1171 privind instituirea Programului national ,.Masa
Sandtoasa” in anul 2026 publicat in M.Of.Nr.1222 din 31 decembrie 2025, coroborat cu
prevederile Ordinului nr.7.111 pentru modificarea anexei la Ordinul ministrului educatiei si
cercetdrii si al ministrului agriculturii si dezvoltarii rurale nr.3.352/70/2025 privind aprobarea
Listei unitatilor de invatamant preuniversitar incluse in Programul national ,, Masa
Sanatoasa., in anul 2025 si Anexa la acesta privind Lista unitatilor/subdiviziunilor
administrativ-teritoriale ale municipiilor si a unitatilor de invatamant in care se
implementeaza Programul National ,,Masa Sanatoasa,, si numarul beneficiarilor in anul 2026.

Desfasurarea procedurii de achizitie publica se va efectua potrivit legislatiei in vigoare :
Legea nr.98/2016 privind achizitiile publice, HG 395/2016, Legea nr.101/2016, astfel ca



procedura de atribuire a contractului este PROCEDURA SIMPLIFICATA PROPRIE si a
pragurilor valorice cu valoarea estimata fara TVA mai micd decat pragul prevazut la art.7
alin.(1). lit.d) si mai mare decdt pragul prevazut la art.7 alin.(5) din Lege, respectiv intervalul
de la 270.120 lei pana la 3.701.850 lei.

Tip de achizitie :

Procedura de achizitie organizata de Comuna Dichiseni are ca obiect atribuirea
contractului de achizitie publica avand ca servicii de catering in vederea acordarii unui suport
alimentar- tip masa calda — pentru prescolarii si elevii din cadtul unititii de invatamant din
Comuna Dichiseni. judetul Calarasi in Programul national — Masa Sanitoasa. ca beneficiar
direct.

Procedura proprie. conform NORMELOR PROCEDURALE INTERNE pentru
organizarea si desfasurarea propriilor proceduri de atribuire a contractelor de achizitie publica
ce au ca obiect servicii prevazute in Anexa nr.2 la Legea nr.98/2016 privind achizitiile
publice. cu valoarea estimata fara TVA mai mica decat cea prevazuta la art.7. alin 1, lit. d)
aprobate prin Hotararea de Consiliu local nr.1/19.01.2026
COD CPV- 55524000-9 servicii de catering pentru scoli (Rev.2)

In cadrul prezentei proceduri se va asigura furnizarea meniului pentru un numar de 172
de elevi din unitdtile de invatamant de pe raza comunei Dichiseni avand in vedere Ordinul
comun al Ministerului Educatiei si Cercetarii si al Ministerului Agriculturii si Dezvoltarii
Rurale nr. 3352/70/2025 privind aprobarea Listei unitatilor/subdiviziunilor administrativ-
teritoriale ale municipiilor si a unitagilor de invatamant in care se implementeaza Programul
nafional "Masa sanatoasd" si numirul de beneficiari in 2026. pentrul anul 2025-2026 si
respectiv pentru perioada septembrie-decembrie ( an scolar 2026-2027).

Contractul de achizitie se va derula pind la data de 31.12.2026

In perioada desfasurarii activitatii didactice. operatorul economic avand obligatia de a asigura
zilnic pregatirea. prepararea si livrarea meniului pentru prescolarii si elevii care frecventeaza
cursurile unitatilor de invatamant de pe raza comunei Dichiseni, in cantititile si continutul

caloric stabilit prin Program.

Dreptul de a primi_zilnic_suportul alimentar prevazut in HG 1171/30.12.2025 il au
elevii/prescolarii_prezenti la activitatile didactice pe perioada cursurilor, conform structurii
anului scolar. Suportul alimentar nu se acordi pe perioada vancantelor sau a altor zile declarate

prin lege ca zile nelucriatoare.
Dreptul de a primi suportul alimentar prevazut in HG nr.1171/30.12.2025, se acordi in baza
situatiilor de prezenta fizici elaborate de unitatea de invatimant.

LINFORMATII GENERALE :

U.A.T Comuna Dichiseni beneficiara a Programului national ,,Masa Saniatoasa-, pentru
anul 2026.

Implementarea acestui program are drept scop principal asigurarea premiselor accesului egal
si nediscriminatoriu la educatie a tuturor copiilor, indiferent de mediul rezidential de apartenenta sau

de situatia socio-economica.
Avand in vedere faptul ¢a unitatile de invatamant de pe raza comunei Dichiseni nu dispun in
prezent de cantina sau spatii amenajabile in scopul servirii mesei calde. s-a optat ca suportul



alimentar si fie un meniu in regim de catering cu respectarea prevederilor Legii 123/2008 si a
Ordinului 541/2025.

CONTRACTANT: U.A.T COMUNA DICHISENIL JUDETUL CALARASI —
Str.Lichresti, nr.72, Comuna Dichiseni, Judetul Calarasi, Cod Fiscal — 3796713, tel- 0242313637, E-
mail — primaria.dichiseni@yahoo.ro.

BENEFICIARII PROIECTULUI: Proiectul va asigura suport alimentar pentru 172 de
elevi si prescolari inscrisi in cadrul $colii Gimnaziale nr.1 Dichiseni, judetul Calarasi,
pachetele urmand a fi distribuite in cadrul unitétilor de invatamant de pe raza UAT Dichiseni,
in functie de nota de comanda, astfel :

DIMINEATA: Ora 11:00- 11:30

» Scoala gimnaziala nr.1 Dichiseni ( Strada.Lichiresti, nr.41)

VALOAREA ESTIMATA

Valoarea estimatd a serviciilor de catering care fac obiectul prezentei proceduri a fost
stabilitd prin raportarea la prevederile Hotararii nr.1171/30.12.2025 care stabileste limita unei
valori zilnice de 16,50 lei/beneficiar, inclusiv T.V.A .

Avand in vedere ca valoarea estimatd supusé prezentei proceduri se raporteaza la valoarea
fara T.V.A, iar T.V.A — ul pentru produsele alimentare este de 11%, rezultd o valoare de
14.86 lei/beneficiar/zi fara TVA, respectiv 16,50 lei cu TVA.

Valoarea serviciilor prestate se va face lunar, in baza comenzilor efectiv lansate zilnic de
catre Unitatea de invatamant , in functie de prezenta elevilor si prescolarilor, va asigura suport
alimentar pentru un numar de 172 elevi in cadrul unitatii de invatamant - Scoala Gimnaziali
nr.1 Dichiseni, conform centralizatorului emis de cétre unitatea de invatamant — Scoala
Gimnaziala nr.1 Dichiseni, pentru anul scolar 2025-2026 si respectiv pentru perioada
septembrie-decembrie ( an scolar 2026-2027).

DENUMIREA ACHIZITIEI/OBIECTUL CONTRACTULUI

Servicii de catering constand in acordarea unui suport alimentar sub forma de meniu cald
pentru elevii din cadrul Scoliii Gimnaziale nr.1 Dichiseni. Judetul Calarasi, conform H.G
nr.1171/2025, privind instituirea Programului national — Masa Sanatoasi pentru anul 2026.
1.1Sursa de finantare — Buget de stat: Programul National- Masa sénatoasa pentru anul
2026, conform HG nr.1171 din data de 30.12.2025 .

IILOBIECTUL CONTRACTULUI

Pentru a reduce impactul negativ asupra procesului educativ si pentru a incuraja participarea
constantd la cursuri pe durata invatdméantului obligatoriu, este necesar s implementim masuri
care si sprijine atat elevii, cét si intreaga comunitate educationala . In acest context, toti elevii
inscrisi la Scoala Gimnaziald nr.1 Dichiseni , vor beneficia de un pachet alimentar sub forma
de meniu cald. Aceastd masuri are ca scop stimularea motivatiei pentru rezultate exceptionale
si asigurarea unui suport material esential, constribuind la cresterea accesului la educatie
pentru toti copiii, in special pentru cei provenind din medii defavorizate.



in prezent. inegalitatile de sanse intre elevi sunt amplificate de accesul limitat la resurse
educationale si de dificultatile financiare intdmpinate de familiiile care traiesc in conditii de
vulnerabilitate sociala. Astfel, multi copii se confrunta cu lipsa unui cadru adecvat pentru a
putea participa activ la educatie si a obtine performante scolare satisfacatoare. In acest
context, pachetul alimentar oferit elevilor nu doar c¢a imbunétateste starea lor de bine fizica.
dar contribuie si la cresterea nivelului de concentrare si atentie in timpul orelor de curs.

In acelasi timp, este esential sa intelegem ca accesul redus la educatie are efecte pe termen
lung, ce pot contribui la o rata crescutd a abandonului scolar si a parasirii premature a scolii .
Aceste fenomene au un impact negativ asupra integritatii sociale si profesionale a tinerilor
generatii. consolidand cercurile vicioase al excluziunii sociale si economice . Astfel. masurile
propuse fac parte dintr-o abordare nationala, avand ca scop reducerea abandanului scolar si
promovarea unui sistem educational mai echitabil, care sa raspunda nevoilor fiecarui elev.
Prin acest proiect, se urmareste nu doar sprijinirea elevilor din medii defavorizate, dar si
consolidarea unui sistem educational inclusiv, care s promoveze un mediu educational
favorabil, care sa raspunda nevoilor fiecarui elev si sa previna marginalizarea. incurajand
totodata succesul educational si dezvoltarea copiilor.

Proiectul va asigura suport alimentar pentru un numar de 172 elevi in cadrul unitatii de
invatdmant - Scoala Gimnaziala nr.1 Dichiseni.

HIL.SPECIFICATII TEHNICE ( Anexa nr.3 la HG nr.1171/2025)

1. Caracteristici generale

Se vor furniza:

a) masa calda preparatd conform normelor minime obligatorii ce trebuie respectate in
pregatirea mancarii pentru

copii, prevazute in anexa nr. 2 la hotarare:

b) pachet alimentar: produse de panificatie din faina integrala - paine feliata sau
batoane/chifle - 80 g - maximum

50% din greutatea totala a pachetului. produse din carne si/sau branzeturi/derivate din lapte 40
g - minimum 25%

din greutatea totala a pachetului si legume - rosii, castraveti. salatd sau alte produse similare -
40 g - maximum

25% din greutatea totala a pachetului. La acestea se va adduga un fruct

I.1. Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unitati autorizate/inregistrate sanitar-veterinar
si pentru siguranfa alimentelor. Furnizorul/prestatorul de servicii se va asigura ca pe durata
transportului pana la livrare, produsele sunt mentinute in condifii de temperatura care sa nu
permitd multiplicarea microorganismelor.

Daca hrana nu este servita in unitatile de invaiamant preuniversitar intr-un interval de 60 de
minute de la livrare, aceasta este pastratd pana la servire in spatii amenajate in care sunt
asigurate conditii de manipulare si depozitare indicate de producator, in conformitate cu
prevederile legislatiei in vigoare privind igiena si siguranta alimentelor.

1.2. In situatia desfisurarii cursurilor prin intermediul tehnologiei si al internetului sau a
scolarizarii elevilor la domiciliu, produsele alimentare vor fi livrate si distribuite zilnic
elevilor care nu participd la cursuri in unitatea de invatamant, conform deciziei la nivel local
si cu respectarea prevederilor legale in vigoare.

1.3. Ofertantii trebuie sd introduca o defalcare a costurilor. per portie. pe urmatoarele
categorii:




a) contractele de furnizare: valoare produse $i servicii de transport. incluzand si serviciile de
colectare si transport al deseurilor rezultate ca urmare a furnizirii suportului alimentar,
conform legislatiei nagionale privind regimul deseurilor;

b) contractele de servicii: valoare materii prime, servicii de preparare a hranei si servicii de
transport, incluzand si serviciile de colectare si transport al deseurilor rezultate ca urmare a
furnizarii suportului alimentar, conform legislatiei nationale privind regimul deseurilor.

2. Evidenta cantitatilor solicitate, distribuite si consummate

2.1. Fiecare unitate de invatamant beneficiara a Programului national .Masd sanitoasa™ va
tine evidenfa cantitdfii de produse consumate, menfionand categoriile de beneficiari. tipul de
produs, cantitatea per porfie. numarul de portii $i numarul de zile de scoald. precum si
evidenta numarului de copii.

2.2. Furnizorul/Prestatorul autorizat/inregistrat si unitatile inregistrate/autorizate sanitar-
veterinar §i pentru siguranta alimentelor vor pastra si vor prezenta organismelor de control
competente documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite,
precum si documentele care sa ateste calitatea si siguranta acestora, dupa caz: unitatile de
invatdmant au obligatia de a pastra avizele de expeditie aferente fiecarei distributii.

2.3. Lunar, autoritatea contractantad va realiza centralizarea cantitatii de produse consumate
per categorie de produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizati in luna
precedentd. pe care o va corela cu situatia existenta la furnizor. Toate partile implicate in
procesul de distributie a produselor alimentare mentionate la pet. 1 vor pastra documentele
justificative pe o perioada de cel putin 3 ani, incepand de la sfarsitul anului intocmirii
acestora.

3. Grupe speciale de consumatori

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranta la lactoza. gluten sau alte
probleme de naturi

medicala - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de hrana de
regim §i cantitatea

necesard se prevad in anexa la contractul de furnizare. fiind specificate pentru fiecare scoala si
elev.

4. Termene de consum

Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al
Comisiei din 15

noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu modificarile
si completarile

ulterioare.

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor catre unititile
scolare, respectiv elev sau

prescolar. dupa caz, va fi de:

a) ziua producerii pentru masa calda:

b) 24 de ore de la momentul ambalarii pentru sandviciuri;

In situatia in care hrana nu este servita intr-un interval de 60 de minute de la livrare, produsele
alimentare sunt pastrate, pana la servire, in spatii amenajate, in care sunt asigurate conditiile
de manipulare si depozitare indicate de producator, in conformitate cu prevederile legale in
vigoare privind igiena si siguranta produselor alimentare conditii care sa poata fi monitorizate
si controlate:

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea produselor
alimentare in conditii de siguranta a alimentelor prevazute de legislatia in vigoare, asigurate
de cétre beneficiar - unitatea de invatamant.

Produsele alimentare vor fi pastrate pana la servire in conditiile indicate de producitor. cu
respectarea prevederilor legale in vigoare.



5. Conditii pentru transport si distributie

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor catre unitatile scolare, respectiv elev
sau prescolar, dupd caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-
veterinar §i pentru siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

6. Testarea produselor alimentare

Produsele alimentare se analizeaza doar in laboratoare autorizate care au metodele de analizi
acreditate.

7. Persoanele angajate In producerea, manipularea si distribuia produselor alimentare sunt
obligate sa defina certificat de absolvire a unui curs de instruire privind insusirea notiunilor
fundamentale de igiend sau echivalent, conform Ordinului ministrului sinatitii si al
ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea
si certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale
de 1giend, cu modificarile si completarile ulterioare. si fisa de aptitudine specifice activitatii
desfagurate sau echivalent, conform Hotarérii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea
sanatatii lucratorilor, cu modificarile si completdrile ulterioare.

8. Ambalare, etichetare, marcare

Produsele alimentare preambalate trebuie sd prezinte inscris prin etichetare urmétorul
element: "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT*;

In cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definifiei ..produs alimentar
preambalat™ trebuie

indeplinite urmatoarele cerinte:

a) pentru cele distribuite de unitatile de alimentatie publica, informatiile inscrise pe etichete
trebuie sa respecte

cerinfele prevazute in Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011 privind informarea consumatorilor
si syntagma ,,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT*;

b) pentru cele preparate in regim propriu, respectiv masa calda, lista meniului va fi afisati la
loc vizibil si va contine denumirea produsului, ingredientele componente si substantele care
provoaca alergii sau intolerante.

9. Prevenirea risipei alimentare

Se vor lua masurile necesare in vederea evitdrii risipei alimentare, in conformitate cu
prevederile Ordonantei de urgentd a Guvernului nr. 92/2021 privind regimul deseurilor,
aprobata cu modificari si completari prin Legea nr. 17/2023, cu modificarile si completarile
ulterioare.

IV.NORMELE MINIME OBLIGATORII ( Anexa nr.2 la HG nr.1171/2025), trebuie
respectate in pregitirea mesei pentru prescolari si elev.

1. Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si
gust in cazul méancarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitatilor de
invatamant sau la nivelul unitatilor de tip catering si care urmeaza a fi servite prescolarilor si
elevilor; de asemenea, produsele de origine animala sau nonanimala din care se prepara aceste
mancaruri trebuie sa respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi addugati in
alimente.

2. Ceapa pregitita in prima faza a etapei de gatire nu se prajeste. ci se indbusa cu apa.

3. Sarea iodatd utilizata trebuie sa respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi
addugati in alimente.

4. Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupa la felurile de mancare servite; de exemplu,
la masa de pranz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale, de
exemplu, supa cu galusti si friptura cu garnitura din paste fainoase, ci din legume.



5. Nu se vor permite mancarurile precum tocaturi prijite. Ouale se recomandi a fi servite ca
omleta la cuptor.

0. Se recomandad imbogatirea rafiei in vitamine si saruri minerale prin folosire de salate din
cruditati i addugare de legume-frunze in supe si ciorbe.

7. Interdictia folosirii cremelor cu oua si frigcd, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum
si a oudlor fierte nesectionate dupa fierbere.

8. Mancarea livrata trebuie gatita in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se in
conditii sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico-
sanitare si la temperaturi corespunzatoare, conform legislatiei in vigoare.

9. Unitétile de invatdmant in care se desfasoara programul au obligativitatea de a pistra 48 de
ore probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.

NOTA:
Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de Sanitate Publica:

I. ciorba de legume;

(3%

. supd de pui cu legume;
3. ciorba de vacuta cu legume;

4. legume cu piept de pui/carne slaba de porc la gratar;

h

. mancare de mazire cu piept de pui/carne slaba de porc/vita;
0. pilaf cu legume si ficatei de pui;

7. piure de morcov cu gratar de pui/carne slaba de porc;

8. piure de cartofi, salata cu piept de curcan;

9. mancare de varza dulce cu fripturd la cuptor;

10. ghiveci de legume cu pui/carne slaba de porc:

11. orez cu legume si pui/carne slaba de porc/vita la tava:

12. sufleu de broccoli cu branza;

13. cartofi gratinati, salata cu piept de pui la gritar;

14. tocana de legume cu orez brun;

I5. piure de cartofi cu sfecla si chiftelute de legume la cuptor;
16. omleta cu legume - ardei, ciuperci, ceapa verde si branzi telemea;

17. sufleu de conopida, broccoli si branza la cuptor;



18. dovlecel umplut cu branza la cuptor;

19. ciuperci la cuptor umplute cu branza, pentru copiii cu vérsta mai mare de 7 ani;
2(). macaroane cu branza;

21. cartofi frantuzesti, la cuptor, cu branza si ou;

22. quinoa cu legume;

23. sandvici cu unt, suncd, cascaval si legume - rosii, castravete, salata;

24. sandvici cu piept de pui la gréatar sau pulpa de pui dezosata la gratar cu legume crude -
gogosar, varza, morcov.

V. FACTURAREA SERVICIILOR PRESTATE
Facturarea serviciilor prestate se va face lunar in baza documentelor de predare primire
intocmite la livrarea zilnica si a comenzii transmise zilnic de catre Scoala Gimnaziali nr. 1

Dichiseni .

La solicitarea expresa a autoritatii contractante, ofertantul are obligatia de a prezenta
xerocopii dupd documentele legale de achizitionare a produselor livrate sub forma de alimente
nepreparate sau preparate cu hrana pentru beneficiarii autoritatii contractante ( facturi fiscale ,
avize de insotire a marfii, certificate sanitar-veterinare, declaratii de conformitate , certificate

de calitate , alte avize , etc )

Plata se va efectua prin virament bancar-Ordin de plata in contul prestatorului deschis la
Trezoreria Statului .

In cazul in care Programul national Masa Sanatoasi se sisteaza, Autoritatea contractantd are
dreptul de a rezilia de indata contractul de prestari servicii fara alte obligatii de plata fata de
Prestator.

Pe perioada implementarii contractului , autoritatea contractanta poate modifica cerintele (
perioada . locul de desfasurare, etc ), in functie de evolutia proiectului dar cu anuntarea in
prealabil a operatorului economic cu cel putin 20 de zile lucratoare inainte de modificarea

perioadei si a locului de desfasurare a activitatilor.

Autoritatea contractantd are dreptul de a suplimenta sau diminua cantitatea de servicii,
respectiv portiile, In raport cu numarul beneficiarilor prezenti in cadrul autoritatii

contractante, pe durata derularii contractului, fara modificarea tarifului ( pretului ) unitar
pentru prestarea de servicii la destinatia finala, in limita fondurilor bugetare aprobate.

VI.LRECEPTIA SERVICIILOR

Obligatoriu, la efectuarea livrarilor, prestatorul va prezenta urmdtorul document ;

- Aviz de insotire a marfii semnat de reprezentantii unitatii de invatamant si de cétre
prestator .



Ofertantii vor detalia variantele de meniuri pentru fiecare zi a saptamanii.

Scoala, prin reprezentantii sai va comunica zilnic prestatorului numérul de meniuri necesare,
iar acesta din urma va preda scolii numarul de meniuri corespunzitor numarului de
prescolari/elevi efectiv prezenti la cursuri. Transmiterea comenzilor se va face zilnic, in fiecare
dimineata de catre responsabili pe fiecare unitate scolara.

Cantitdtile constatate care lipsesc, in urma verificarilor, vor fi acoperite in cel mai scurt timp.
VILTRANSPORTUL

Transportul hranei, va fi asigurat de catre ofertant. pe cheltuiala sa. cu mijloacele de
transport autorizate, pana la sediul unitatii de invatamant scolare de pe raza comunei
Dichiseni, unde se va preda persoanelor responsabile cu servirea hranei din cadrul unitatii de
invatamant, pe baza documentelor legale insotitoare.

Prestatorul trebuie sa detini autovehicule autorizate de autoritatea sanitar-veterinara
pentru transport alimente, termoboxuri speciale cu inchidere etansi sau genti
termoizolante omologate pentru activitatea de catering care asiguri transportul
produselor alimentare la temperaturi optime.

VIILSPATIILE DE SERVIRE A MESEI

Hrana va fi servitd in sala de clasa, intrucat la unitatile de invatamant nu existd un spatiu

amenajat in acest scop ;

Alimentele vor fi livrate in vesela de unica folosinta. Vesela de unici folosinta folosita
trebuie sa respecte normele privind siguranta consumatorului final.

Pentru persoanele cu diferite regimuri alimentare se va adapta meniul zilnic, in functie de
starea de sanatate a acestora si de recomandarile medicilor.

IX.PREGATIREA SI1 PREPARAREA HRANEI

Pregétirea si prepararea hranei se va realiza de catre ofertant, cu respectarea legislatiei in
vigoare pentru acest tip de servicii.

Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr.2.073/2005 al
Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare,
cu modificarile si completarile ulterioare

X. CRITERII DE ATRIBUIRE SI DE DERULARE.

Comuna Dichiseni, Judetul Calarasi stabileste urmatoarele criterii de calificare pentru ofertantii
participanti la procedura proprie de atribuire a contractului de achizitie publica, criterii ce vor fi
incluse in documentatia de atribuire.

Neindeplinirea cerintelor minime de calificare. de mai jos. duce la descalificarea ofertantului .

Situatia personald a candidatului sau ofertantului:

Documente de calificare:

Se va prezenta:



Declaratia privind neincadrarea in prevederile art. 164 din Legea nr.98/2016:

Declaratia privind neincadrarea in prevederile art.165 din Lgea nr.98/2016:

Declaratia privind neincadrarea in prevederile art.167 dinlLgea nr.98/2016 , cu informatiile
aferente situatiilor lor ;

Certificate constatatoare privind lipsa datoriilor restante cu privire la plata impozitelor ,
taxelor sau a contributiilor la bugetul general consolidat ( buget local , buget de stat . etc ) la
momentul prezentarii, in original sau copie conform cu originalul — ( prevederilor art.165 , alin
3 siart.166 alin 2 din Legea nr. 98/2016, se aplica corespunzitor);

Declaratie privind incadrarea in situatiile prevazute de art.59 si art.60 din Legea nr.98/2016.
Operatorul economic ( ofertant individual, membru al unei asocieri, subcontractant, sustinator
de tertd parte) sau orice persoana care este membru al consiliului/organului de administrare. de
conducere sau de supervizare al acestuia sau care are putere de reprezentare, de decizie sau de
control in cadrul acestuia NU trebuie sa se gaseasca in situatiile prevazute la art.59 si art.60
din Legea 98/2016.

Cazierul judiciar al operatorului economic si al membrilor organului de administrare, de
conducere sau de supraveghere al respectivului operator economic, sau a celor ce au putere de
reprezentare, de decizie sau de control in cadrul acestuia. asa cum rezultd din certificatul
constatator emis ONRC/actul constitutiv:

Declaratia privind beneficiarii reali;

Certificatul constatator emis de ONRC sau alte documente echivalente, in original sau in
copie conform cu originalul, valabile la data deschiderii ofertelor. din care sa reiasi obiectul
de activitate principal sau secundar respectiv servicii de catering care fac obiectul achizitiei.
Actul constitutiv/inregistrarea la registrul comertului;

Dovada prin care mijloacele auto special utilizate, sunt autorizate/inregistrate sanitar-veterinar
si pentru siguranta alimentelor, potrivit legislatiei in vigoare;

In situatia in care ofertantul se afla in situatiile prevazute la art.60 din Legea nr.98/2016 acesta va fi
exclus de la procedura de atribuire .

Persoanele cu functia de decizie din cadrul autoritatii contractante;

Nr.crt NUME SI PRENUME FUNCTIE

1. RADU IULIAN PRIMAR

3 MARINESCU NICOLAE VICEPRIMAR

3. TOPOLOGEANU NICOLAE-MIHAI SECRETAR GENERAL

4, TATARU CAMELIA RESPONSABIL ACHIZITII
PUBLICE

5, BALANGEA ANISOARA ASISTENT COMUNITAR

6. MAVRODIN CATELUTA ASISTENTA SOCIALA

7. ANDREI MIOARA CONSILIER

8. STATE CONSTANTIN CONSILIER

9, GAVRILA IOAN CONSILIER

10. NEAGU MARIAN-COSTEL CONSILIER

11. TUDOR ION CONSILIER

12. ANDREI OCTAVIAN CONSILIER

13. NICOLAE FLORIAN CONSILIER

14, CRISTESCU ION CONSILIER

15. ANDREI ELENA CONSILIER

CERINTE PENTRU PROPUNEREA TEHNICA:

~ Se va prezenta Autorizatia de functionare emisa de Directia Sanitar Veterinard si Siguranta
Alimentelor, in original sau copie conform cu originalul. valabila la data deschiderii ofertelor.
Se va prezenta Autorizatia de la Inspectoratul pentru situatii de urgenta:

”~




» Se va prezenta lista cu personalul calificat minim 2 bucatari calificati, se va atasa dovada
calificdrii fiecaruia. extrasul revisal si medicina muncii.

» Dovada efectudrii cursului de igienizare de catre personal.

» Se va prezenta/atasa dovezi privind existenta termoboxurilor speciale cu inchidere etansa sau
gentilor. termoizolante omologate pentru activitatea de catering care asigura transportul.

» Se va prezenta/atasa dovezi privind existenta termoboxurilor speciale cu inchidere etansa sau
gentilor. termoizolante omologate pentru activitatea de catering care asigura transportul.

» Se vor propune variante de meniu, care s respecte toate cerintele prevazute in prezentul caiet
de sarcini si in legislatia aplicata, Ofertantul va prezenta in oferta tehnica 10 tipuri de meniuri
diferite. La intocmirea meniurilor. se va tine cont de Normele minime obligatorii prevazute in
Anexa nr.2 din HG NR.1171/2025 si de Specificatiile tehnice prevazute in Anexa nr.3 din HG
nr.1171/2025.

~ Dovada incheierii unui contract cu un nutritionist pentru serviciile de catering.

CERINTE PENTRU PROPUNEREA FINANCIARA

Criteriul de atribuire este ,,Calitate-pret

» Oferta financiarda va fi exprimata in lei cu TVA, va fi ferma pe toatd durata derularii
contractului.

~ Se va prezenta lista principalelor servicii similare prestate in mod corespunzator .Prin servicii
similare se intelege servcii de catering. Ofertantul trebuie sa demonstreze c¢a in ultimii 3 ani
pana la data limita de depunere a Ofertei. a prestat servicii de catering/similare, in cadrul a
maxim 2 contracte . a caror valoare cumulata sa fie egala cu 500.000 lei , exclusiv TVA.

Modalitatea prin care poate fi demonstrata indeplinirea cerintei: Se va completa Declaratia pe propria
raspundere de citre operatorii economici participanti la procedura de atribuire cu informatii relevante
ce descriu nivelul lor de experienta, prin raportare la Lista principalelor servicii prestate in cursul unei
perioade care acopera cel mult ultimii 3 ani inpliniti la data limita stabilita pentru depunerea ofertelor,
si se va enumera documentele care atestad indeplinirea cerintei cu informatiile ce descriu nivelul lor de
experientd. prin raportare la contractele prestate in trecut .care si ateste faptul ca serviciile au fost
prestate in conformitate cu normele legale in domeniu si ¢a au fost duse la bun sfarsit si/sau alte
documente din care sa reiasa urmatoarele informatii :numarul si data contractului invocat drept
experienta similara, beneficiarul acestuia si datele sale de contact, data si numarul documentului de
receptie. precum si ponderea si activititile pentru care a fost responsabil, impreuni cu valoarea
acestora, fard TVA: Pentru dovedirea experientei similare se vor depune spre ex.: contracte prestari
servicii. recomandari/procesele-verbale de receptie partiale sau finale ( prin care sa se confirme
prestarea de serviciisimilare. In cazul depunerii unei oferte comune. declaratia pe propria raspundere
impreuna cu documentele doveditoare, se vor depune de catre fiecare operator economic in parte. Din
aceste certificari trebuie sa rezulte indeplinirea cerintei . Mai exact, respectivele documente trebuie sa
indice :

a) Obiectul contractului, astfel incat sa fie furnizate toate informatiile solicitate si necesare
pentru a se verifica indeplinirea cerintei privind experienta similara;

b) Beneficiarii, indiferent daca acestia sunt autoritati contractante sau clienti privati:
o] Valoarea in lei, fara TVA:
d) Perioada ( mai exact intervalul periodic — data de inceput si data de finalizare ) in care s-a

executat contractul ;



e) Sé precizeze daca au fost efectuate in conformitate cu normele profesionale din domeniu si
daca au fost duse la bun sfarsit .

Documentele vor fi emise sau contrasemnate de beneficiar ( autoritatea contractanta sau client privat)
care probeaza indeplinirea celor asumate . Intrd in categoria documentelor sus mentionate procesele
verbale de receptie sau recomandari sau documente constatatoare sau alte documente similare in
maésura in care acestea sunt emise sau contrasemnate de beneficiar si furnizeaza toate informatiile
solicitate pentru demonstrarea indeplinirii cerintei de calificare privind experienta similarid. Contractul
se va prezenta doar insotit de cel putin unul dintre documentele prezentate mai sus, individual el
neficand dovada ca prestarea serviciilor a fost dusa la bun sfarsit . Documentele vor i prezentate in
original/copie legalizata/copie lizibila cu mentiunea .. conform cu originalul .. insotite de traducerea
autorizatd in limba romana — de catre ofertantul clasat pe locul I la solicitarea autoritatii contractante.
Pentru calculul echivalentei leu/alta valuta se va aplica cursul mediu anual lei/valutd comunicat de
BNR pentru fiecare an in parte.

Noti: NU se accepta tert sustindtor/acord de asociere/subcontractant.

~ Oferta financiara se compune din pretul unitar ofertat de fiecare operator economic, cuprizand:

- Valoare materie prima, minim 40%, se va prezenla defalcat pe cheltuieli;
- Prepararea hranei;
- Distributie (ambalare+transport).

Nota 1 . Valoarea ofertei contine toate cheltuielile legate de achizitionare produse, transport,
ambalare, livrare.

Factori de evaluare oferta:

e Factor de evaluare nr.1- Pretul total al ofertei ( cu TVA inclus) — punctaj acordat 60
puncte;

Formula calcul P(n) se calculeaza proportional astfel :P(n) = ( Pret minim ofertat/Pret n) x
punctaj maxim alocat.

e Factorul de evaluare nr.2 — Ponderea materiei prime — 40 puncte;

Pentru oferta cu cel mai mare nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie se acordi
punctajul maxim : 40 puncte.

Pentru celelalte niveluri ale ponderii materiei prime din pretul total /portie punctajul se
calculeaza astfel:Pmaterie(n)= Pmaterie(min)/Pmaterie (max)x40, unde:

Pmaterie(n) — punctajul obtinut pentru ponderea materiei prime de catre oferta admisibil
aflata sub evaluare:

Pmateric (min) — nivelul ponderii materiei prime din pretul total/portic  pentru oferta
admisibila aflata sub evaluare;

Pmaterie ( max) — nivelul cel mai ridicat al ponderii materiei prime din pretul total/portie.

Pentru un nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie mai mic de 40%. oferta va fi
consideratd necorespunzatoare din punct de vedere tehic.



Nota:

in cazul ofertelor cu punctaj egal, se va luat in considerare oferta cu cel mai mare punctaj obtinut la
procentul privind costul materiei prime, daci si in acest caz nu se poate departaja oferta cistigiitoare,
datorata egalitdtii de costuri, se va solicita depunerea unei noi oferte financiare operatorilor economici
aflati in aceasta situatie , intr-un termen de 24 ore de la comunicare.

Oferta care va fi declarati céstigiitoare, trebuie si indeplineasca in totalitate cerintele din
documentatia de atribuire.

intocmit,
Compartiment Achizitii Publice
Tataru Cameli



